
 

Wild-Vorspeisen 
Wildcrèmesuppe mit Rahmhaube CHF 11.00 
 

Wild-Pastete mit Cumberland Sauce CHF 16.50 

 

 

Wild-Hauptgänge 
 

Penne mit Waldpilzen an Wildrahmsauce CHF 26.00 
 

Wilder Vegi-Teller hausgemachte Spätzli, Rotkraut, Rosenkohl, 

Kürbisschnitze, glasierte Marroni & Apfel mit Preiselbeeren 

auf Wunsch mit Wildrahmsauce CHF 28.50 
 

Wild-Pfanne  

Spätzli mit Rehfleisch-Streifen, Rosenkohl & Rüebli 

überbacken mit Parmesan CHF 36.00 
 

Hirsch-Pfeffer nach Art des Hauses 

Spätzli, Rotkraut, Rosenkohl, Apfel mit Preiselbeeren 

& glasierte Marroni CHF 34.00 

 

Reh-Schnitzel an Wildrahmsauce 

Spätzli, Rotkraut, Rosenkohl, Apfel mit Preiselbeeren  

& glasierte Marroni CHF 39.80 

 

Flammkuchen 

Waldpilze, Rosenkohl, Kürbis & Bergkäse CHF 25.00 

 

 

Herbstliche Desserts 
 

Vermicelles mit Rahm CHF 10.50 
 

Coupe Nesselrode  

Vermicelles mit Vanilleglace & Rahm CHF 10.50 

 

 

… und dazu ein Glas Wein 
 

Barbera Montebruna DOCG, Braida, Piemont I 1dl CHF 8.00 
 

Sauser rot. Es het, solang’s het. 2dl CHF 4.50 
 

 
Reh • Österreich, Europa 

Alle Preise in Schweizer Franken, inklusive Service & gesetzlicher Mehrwertsteuer. Hirsch • Europa  



 

Seasonal Starters 
Cream of venison with whipped cream topping CHF 11.00 
 

Venison pasty with Cumberland sauce CHF 16.50 

 

 

Wild Main Dishes 
 

Penne with mushroom ragout on venison cream sauce CHF 26.00 

 

Vegetarian autumn platter home-made flour dumplings, 

Braised red cabbage, Brussels sprout, pumpkin wedges,  

Glazed sweet chestnuts & a poached apple with lingonberry jam 

on request with venison cream sauce  CHF 28.50 
 

Spätzli au gratin 

Home-made flour dumplings, sliced roe deer, Brussels sprout & carrots 

Scalloped with Parmesan cheese CHF 36.00 
 

Jugged red deer la barca style with flour dumplings 

Braised red cabbage, Brussels sprout, apple with cranberries  

& glazed sweet chestnuts CHF 34.00 

 

Escalope of roe deer on venison cream sauce 

Home-made flour dumplings, braised red cabbage 

Brussels sprout, apple with cranberries & glazed sweet chestnuts CHF 39.80 

 

Tarte flambée  

Forest mushrooms, Brussels sprouts, pumpkin & mountain cheese CHF 25.00 

 

 

Sweet Autumnal Desserts 
 

Vermicelles sweet chestnut purée with whipped cream CHF 10.50 
 

Coupe Nesselrode 

Sweet chestnut purée with vanilla ice cream & whipped cream CHF 10.50 

 

… and a glass of wine 
 

Barbera Montebruna DOCG, Braida, Piemont I 1dl CHF 8.00 
 

Sauser (new red wine), while stocks last. 2dl CHF 4.50 

 
Roe deer • Austria, Europe 

All prices in Swiss Francs (CHF), including service & VAT. Red deer • Europe 


